
Elija su
modelo:

Elija su
opción:

Permite cortar todo tipo de pan de forma alargada gracias al tamaño de su tolva de introducción (150 x 
125 mm) con regularidad, sin romper ni aplastar el pan.
Posibilidad de cortar dos baguettes al mismo tiempo.

Permite realizar de 180 a 360 rebanadas de pan por 
minuto, de 8 a 80 mm de espesor, con una regularidad 
perfecta.

Diseño totalmente de acero para facilitar el 
mantenimiento de la máquina por el usuario.

Sistema de seguridad muy efi caz, 
compuesto por una barrera 
infrarroja, un dispositivo de 
seguridad de la tapa y un dispositivo 
de mando de subtensión.

Parada automática de seguridad tras 
1 minuto de funcionamiento en 
vacío.

Hoja inoxidable desmontable 
sin herramientas para una 

limpieza fácil.

Recogemigas 
amovible.

CORTADORA DE PAN
La rebanadora de pan TP 180 permite realizar hasta 360 rebanadas de pan por minuto, de 8 a 80 mm de espesor, 
con una regularidad perfecta. Muy sencilla de uso, cumple los requisitos del mercado de las colectividades. La 
recuperación de la inversión es muy rápida: hasta el 20 % de ahorro respecto a los panes pequeños individuales.

TP 180 Ref. €

TP 180 230V/50/1 23001 1 970

Opción TP 180 Ref. €

Base móvil de acero inoxidable 
TP 180

27187 654

TP 180
Motor asíncrono
Potencia 350 W

Voltaje Monofásico 230 V

Velocidad de rotación 180 a 360 rebanadas por minuto

Aparato Totalmente inoxidable

Sistema de seguridad Exclusiva seguridad por infrarrojos

Bandeja Ajustable para determinar el espesor 
de las rebanadas de 8 a 80 mm

Recogemigas 
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