ROBOT COOK®

COOKING CUTTER BLENDER




iEL PRIMER ROBOT DE COCCION
PROFESIONAL!

Emulsionar, pulverizar, triturar, picar, mezclary
amasar son las funciones que realiza perfectamente el
Robot Cook®. A todo esto se afiade una potencia de
temperatura regulable hasta 140° C, con un grado de
diferencia. La gran capacidad de la cuba permite
producir una cantidad suficiente para las necesidades
profesionales.

ROBOT COOK®
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ROBOT COOK®

EL ASISTENTE CULINARIO DE LOS CHEFS

Astuto: Tapa hermética que integra una - Préctico: Orificio en la tapa para poder
funcion de seguridad antisalpicaduras. : afiadir ingredientes en la cuba sin tener
Limpiador de tapa antivapor que permite : que parar la preparacion que se esta

supervisar la preparacion. - - ® - realizando.

: Eficaz: Brazo rascador de cuba para
EERErE. CCEREREE preparaciones ultrafinas y homogéneas.

Funcional: Gran capacidad de cuba,
de 3,7 litros, para producir cantidades
profesionales.

Ingenioso: Sistema
inédito de retencion de
la cuchilla para vaciar
la preparacion realizada
con toda seguridad.

Potente: La potencia del Robot Cook® se
basa en un motor industrial asincrono de
gran robustez.

Higiene: Todas las piezas en
contacto con los alimentos se
desmontan facilmente y van al
lavavaijillas.

ﬁ Robot Cook”
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-~ Ultrapreciso: Potencia de

calentamiento modulable, hasta
Silencioso: En medio del jaleo y 140 °C a un grado de diferencia.
alboroto de las cocinas, los chefs

aprecian su silencio.

ZONA DE AJUSTE
""""""" “ Funcion de pequefa y gran potencia de calentamiento hasta 140 °C

---------------- Funcion de velocidad de 500 a 3500 rpm

-------------- - Funcién tiempo

é} R’Dbﬂt CUDk ZONA DE PROGRAMACION

| COOKING CUTTIR BLEMNDIR |

80O

e Funcion de programa

‘ Boton etapa
robot ¢ coupe' '
: ZONA DE EJECUCION
oz oNA DEeEJEcUGI(')Ne © Funcion Turbo/Pulse- hasta 4500 rpm
Boton giratorio @ Boton Marcha
(Ajuste de parametros) ® Boton Parada
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ROBOT COOK® COOKING CUTTER BLENDER

@ EN FRIiO
@ EN CALIENTE

HASTA
140°C

@@ PICAR

ROBOT COOK® P

®@ TRITURAR

Motor asincrono v/ o
Potencia 1800 W §
Voltaje Monofasico 230 V g
Velocidad - Velocidad variable de 100 a 3500 rpm é

- Alta velocidad turbo de 4500 rpm

« Velocidad de mezcla R-Mix de 100 a 500 rpm

- Velocidad intermitente de rotacién de la
cuchilla cada 2 segundos a velocidad lenta

Temperatura de  Hasta 140°C
calentamiento

Pulse v

Cuba 3,7 | de acero inoxidable

Brazo rascador v

Cuchillas Cuchilla de hojas dentadas especial para

la funcion Blender - Incluida
Cuchilla de hojas lisas especial para
la funcién Cutter - Incluida

Elija su ROBOT COOK® Ref.
modelo:

Robot Cook 230V/50-60/1 43000R | 2775
- Robot Cook 230V/50-60/1
E, + conjunto de cuba adicional 2074 | 3525
» ."::H. '__
Ehbre

Escanee este codigo QR
para ver el Robot-Cook®
en accion.

©®® AMASAR
Elija sus Opciones
opciones: Coniunto de cuba adicional
onjunto de cuba adicional con 39854 | 793
cuchilla dentada
Cu_chllla lisa para la funcion Cutter 49691 | 119
adicional e
Cuchilla de.nt.ada para la funcion 39691 | 119 ¥ ~
Blender adicional N
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