
ROBOT COOK®
COOKING CUTTER BLENDER
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¡EL PRIMER ROBOT DE COCCIÓN 
PROFESIONAL!
Emulsionar, pulverizar, triturar, picar, mezclar y 
amasar son las funciones que realiza perfectamente el 
Robot Cook®. A todo esto se añade una potencia de 
temperatura regulable hasta 140° C, con un grado de 
diferencia. La gran capacidad de la cuba permite 
producir una cantidad suficiente para las necesidades 
profesionales.
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Astuto: Tapa hermética que integra una 
función de seguridad antisalpicaduras. 
Limpiador de tapa antivapor que permite 
supervisar la preparación.

Ingenioso: Sistema 
inédito de retención de 
la cuchilla para vaciar 
la preparación realizada 
con toda seguridad.

Silencioso: En medio del jaleo y 
alboroto de las cocinas, los chefs 
aprecian su silencio.

ZONA DE AJUSTE

Función de pequeña y gran potencia de calentamiento hasta 140 °C

Función de velocidad de 500 a 3500 rpm

Función tiempo

ZONA DE EJECUCIÓN

Función Turbo/Pulse- hasta 4500 rpm
Botón Marcha
Botón Parada

Práctico: Orifi cio en la tapa para poder 
añadir ingredientes en la cuba sin tener 
que parar la preparación que se está 
realizando.

Efi caz: Brazo rascador de cuba para 
preparaciones ultrafi nas y homogéneas.

Funcional: Gran capacidad de cuba, 
de 3,7 litros, para producir cantidades 
profesionales.

Ultrapreciso: Potencia de 
calentamiento modulable, hasta 
140 °C a un grado de diferencia.

Potente: La potencia del Robot Cook® se 
basa en un motor industrial asíncrono de 
gran robustez.Higiene: Todas las piezas en 

contacto con los alimentos se 
desmontan fácilmente y van al 
lavavajillas.

ZONA DE EJECUCIÓN
2 31 1

2

3

ZONA DE PROGRAMACIÓN

Función de programa

Botón etapa

Botón giratorio 
(Ajuste de parámetros)

ROBOT COOK®
EL ASISTENTE CULINARIO DE LOS CHEFS
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ROBOT COOK® COOKING CUTTER BLENDER
EMULSIONAR

EN FRÍO
EN CALIENTE

PICAR

TRITURAR

PULVERIZAR

MEZCLAR

AMASAR

HASTA 
140°C

Elija sus
opciones:

Elija su
modelo:

Escanee este código QR 
para ver el Robot-Cook®  
en acción.

ROBOT COOK®

Motor asíncrono

Potencia 1800 W

Voltaje Monofásico 230 V

Velocidad • Velocidad variable de 100 a 3500 rpm
• Alta velocidad turbo de 4500 rpm
• Velocidad de mezcla R-Mix de 100 a 500 rpm
•  Velocidad intermitente de rotación de la 

cuchilla cada 2 segundos a velocidad lenta

Temperatura de  
calentamiento

Hasta 140°C

Pulse
Cuba 3,7 l de acero inoxidable

Brazo rascador 
Cuchillas Cuchilla de hojas dentadas especial para  

la función Blender - Incluida
Cuchilla de hojas lisas especial para  
la función Cutter - Incluida

ROBOT COOK® Ref. €

Robot Cook 230V/50-60/1 43000R 2 775

Robot Cook 230V/50-60/1 
+ conjunto de cuba adicional 2074 3 525

Opciones Ref. €

Conjunto de cuba adicional con  
cuchilla dentada

39854 793

Cuchilla lisa para la función Cutter  
adicional

49691 119

Cuchilla dentada para la función  
Blender adicional

39691 119
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