
COMBINADOS 
CUTTERS Y CORTA-HORTALIZAS
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¡2 MÁQUINAS EN UNA! 
El combinado cutter y corta-hortalizas de 
Robot-Coupe, compacto y multifuncional, es 
el aliado de los chefs en todas las cocinas, 
incluso en las más pequeñas.
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INNOVACIÓN

COMBINADOS 
CUTTERS Y CORTA-HORTALIZAS

Tapa: 
Prevista para poder añadir 
líquidos o ingredientes en 
marcha.

Variación de velocidad: 
de 300 a 3 500 rpm para 
disponer de una mayor 
variedad de aplicaciones.

Asa 
ergonómica para 
poder manipular la 
cuba fácilmente.

Arranque automático de 
la máquina gracias al 
empujador: comodidad de 
trabajo y rapidez de 
ejecución.

Expulsión lateral: 
ahorro de espacio 
y comodidad de 
empleo.

Cuchilla de fondo de cuba para trabajar 
tanto pequeñas como grandes cantidades. 
Cuchilla lisa amovible incluida. Cuchilla 
serrada y cuchilla dentada disponibles 
opcionalmente. Escanee este código QR 

para ver el combinado 
en acción.

Gama de 28 discos 
disponibles opcionalmente.
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FUNCIÓN CUTTER.................................................................................................................................................................................................

FUNCIÓN CORTA-HORTALIZAS.................................................................................................................................................

Cuchilla serrada

Cuchilla dentada

Cuchilla lisa
En estándar

PICADOS DE HIERBAS PICADOS DE ESPECIAS

AMASADOS TRITURADOS

PICADOS GRUESOS PICADOS FINOS SALSAS, EMULSIONES

PICADO

ONDULADO

RALLADO

+ MACEDONIA*

BASTONCITOS / JULIANA

+ PATATAS FRITAS*

ESPECIAL  
Trituración 
Pastelería

ESPECIAL 
Hierbas  

Especias

•  Extracción de zumos de frutas y hortalizas para 
aperitivos, verrines, salsas, sopas, sorbetes y 
helados, batidos, confituras, pastas de frutas, etc.

•  Función coulis para extraer zumos con mucha 
pulpa de frutas y hortalizas cocidas o blandas. 

• Función exprimidor para todo tipo de cítricos.

FUNCIÓN EXTRACTOR DE ZUMOS Y COULIS*

* Disponible para R 201 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.

* Para R 402, R 402 V.V, R 502, R 502 V.V, R 752, R 752 V.V.
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COMBINADOS CUTTERS Y CORTA-HORTALIZAS

• Monofásico 
• 1 velocidad 
• Kit extracto de zumos y coulis*

R 301

• Monofásico 
• 1 velocidad 
• Expulsión de la cuba
• Kit extracto de zumos y coulis*

R 201 XL

• Monofásico 
• 1 velocidad 
• Kit extracto de zumos y coulis*

R 301 Ultra

RALLADO / REBANADO / ONDULADO / BASTONCITOS - JULIANA

OPCIONAL

DISCOS

OPCIONAL

DISCOS

OPCIONAL

DISCOS

OPCIONAL

C

UCHILLAS

OPCIONAL

C

UCHILLAS

OPCIONAL

C

UCHILLAS
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+ MACÉDOINE + FRITE

4,5 L 5,9 L 7,5 L

4,5 L

• Monofásico 
• 1 velocidad 
• Kit extracto de zumos y coulis*

R 401
*Accesorio en opción 
R-Mix®: Función de mezcla en rotación inversa 

R 502 V.V. R 752 V.V.

R 402 R 752R 502

RALLADO / REBANADO / ONDULADO / BASTONCITOS - JULIANA

+ MACEDONIA + PATATAS FRITAS

• Monofásico 
• Velocidad variable
• R-Mix®

• Accesorio pasapuré*

• Trifásico 
• 2 velocidades
• Accesorio pasapuré*

• Monofásico o trifásico 
• 2 velocidades
• Kit extracto de zumos y coulis*

• Monofásico 
• Velocidad variable
• Kit extracto de zumos y coulis*

• Trifásico 
• 2 velocidades
• Equipo pasapuré*

• Monofásico 
• Velocidad variable
• R-Mix®

• Equipo pasapuré*

R 402 V.V.

OPCIONAL

DISCOS

OPCIONAL

DISCOS

OPCIONAL

DISCOS

OPCIONAL

DISCOS

OPCIONAL

DISCOS

OPCIONAL

DISCOS

OPCIONAL

DISCOS

OPCIONAL

C

UCHILLAS

OPCIONAL

C

UCHILLAS

OPCIONAL

C

UCHILLAS

OPCIONAL

C

UCHILLAS

OPCIONAL

C

UCHILLAS

OPCIONAL

C

UCHILLAS

OPCIONAL

C

UCHILLAS

Modelos Cantidad máxima 
en función cutter

Rendimiento horario 
en función cor-

ta-hortalizas

Número de 
cubiertos

R 201 XL 1,0 kg 25 kg/h Hasta 20

R 301 / R 301 Ultra 1,5 kg 50 kg/h 10 a 80

R 401 / R 402 / R 402 V.V. 2,5 kg 50 kg/h 20 a 100

R 502 / R 502 V.V. 3,2 kg 150 kg/h 30 a 300

R 752 / R 752 V.V. 3,8 kg 250 kg/h 50 a 400
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COMBINADOS CUTTERS Y CORTA-HORTALIZAS

KIT EXTRACTOR DE ZUMOS Y COULIS 
•  Extracción de zumos de frutas y hortalizas para aperitivos, verrines, salsas, sopas, sorbetes y helados, batidos, confi -

turas, pastas de frutas, etc.
• Función coulis para extraer zumos con mucha pulpa de frutas y hortalizas cocidas o blandas.
• Función exprimidor para todo tipo de cítricos.
• Reemplaza numerosas herramientas manuales:

Tolva de gran capacidad: 
75 x 90 mm

FUNCIÓN EXPRIMIDOR+FUNCIÓN COULIS

Escanee este código QR para 
ver el combinado en acción.

COULIS DE FRAMBUE-
SAS PARA SORBETES COULIS PARA VERRINES LECHE DE COCO ZUMO DE LIMÓN TARTA DE LIMÓN ZUMO DE NARANJA

Ref. €

Kit extractor de zumos y coulis para R201 XL 27393 293
Kit extractor de zumos y coulis para R301 / R301 Ultra / R401 / R402 / R402 V.V 27396 293
Accesorio exprimidor para R 201 XL 27392 177
Accesorio exprimidor para R301 / R301 Ultra / R401 / R402 / R402 V.V. 27395 177
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Superfi cie 87 cm2

R 201 XL R 301 R 301 Ultra
Motor asíncrono

Potencia 550 W 650 W 650 W 

Voltaje Monofásico 230 V Monofásico 230 V Monofásico 230 V

Velocidad 1500 rpm 1500 rpm 1500 rpm 

Pulse
Cutter Cuba de 2,9 l en material 

compuesto con asa 
Cuba de 3,7 l en material 
compuesto 

Cuba de 3,7 l de acero 
inoxidable 

Cuchilla Hojas lisas de acero inoxidable 
Incluidas

Hojas lisas de acero inoxidable 
Incluidas

Hojas lisas de acero inoxidable 
Incluidas

Corta-hortalizas Tolva en media luna
Tolva cilíndrica de Ø 58 mm

Tolva en media luna de 1,6 l
Tolva cilíndrica de Ø 58 mm

Tolva en media luna de 1,6 l
Tolva cilíndrica de Ø 58 mm

Expulsión En la cuba Continua Continua 

Discos Rebanador de 2 mm, 
Rallador de 2 mm - Incluidos

No incluidos No incluidos

Colección completa de discos en la página 38

Elija su
modelo:

Elija sus
opciones:

R 201 XL Ref. € R 301 Ref. € R 301 Ultra Ref. €

R 201 XL 230V/50/1
22570 765

R 301 230V/50/1 2525 1 275 R 301 Ultra 230V/50/1 2547 1 500
2 discos Packs de 4 discos 1953 195 Packs de 4 discos 1953 195

Superfi cie 104 cm2 Superfi cie 104 cm2

Escanee este código QR 
para ver el combinado 
en acción.

R 201 XL R 301 R 301 Ultra

Opciones Ref. € Ref. € Ref. €

Cuchillas serrada Especial Trituración Pastelería 27138 102 27288 102 27288 102
Cuchilla dentada Especial Hierbas Especias 27061 102 27287 102 27287 102
Cuchilla lisa adicional 27055 86 27286 86 27286 86
Accesorio cutter (cuba, tapa, cuchilla) - - 27272 216 27278 479
Kit extractor de zumos y coulis 27393 293 27396 293 27396 293
Accesorio exprimidor 27392 177 27395 177 27395 177

“ Descubra todos los 
packs de discos en 

la página 45 ”

“ Descubra todos los 
packs de discos en 

la página 45 ”
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Superfi cie 104 cm2 Superfi cie 104 cm2

COMBINADOS CUTTERS Y CORTA-HORTALIZAS

“ Descubra todos los 
packs de discos en 

la página 45 ”

“ Descubra todos los 
packs de discos en 

la página 45 ”

Escanee este código QR 
para ver el combinado 
en acción.

Elija su
modelo:

Elija sus
opciones:

R 401 R 402
Motor asíncrono
Potencia 700 W 750 W

Voltaje Monofásico 230 V Monofásico 230 V Trifásico 400 V 

Velocidad 1500 rpm 500-1500 rpm 750-1500 rpm 

Pulse
Soporte de motor Metálico Metálico 

Cutter Cuba de 4,5 l de acero inoxidable Cuba de 4,5 l de acero inoxidable 

Cuchilla Hojas lisas de acero inoxidable - Incluidas Hojas lisas de acero inoxidable - Incluidas

Corta-hortalizas Tolva en media luna de 1,6 l
Tolva cilíndrica de Ø 58 mm
Cuba de acero inoxidable

Tolva en media luna de 1,6 l
Tolva cilíndrica de Ø 58 mm
Cuba de acero inoxidable

Discos No incluidos No incluidos

Colección completa de discos en la página 38

R 401 - 4 discos Ref. €

R 401 230V/50/1 2425 1 805
Packs de 4 discos 1953 195

R 401 sin disco Ref. €

R 401 230V/50/1 2425 1 805

R 402 - 4 discos Ref. €

R 402 230V/50/1 2453 2 065
Packs de 4 discos 1953 195
R 402 400V/50/3 2433 2 065
Packs de 4 discos 1953 195

R 402 - 6 discos Ref. €

R 402 230V/50/1 2453 2 065
Packs de 6 discos 1918 355
R 402 400V/50/3 2433 2 065
Packs de 6 discos 1918 355

R 402 sin disco Ref. €

R 402 230V/50/1 2453 2 065
R 402 400V/50/3 2433 2 065

R 401 / R 402

Opciones Ref. €

Cuchillas serrada Especial Trituración Pastelería 27346 102
Cuchilla dentada Especial Hierbas Especias 27345 102
Cuchilla lisa adicional 27344 86
Accesorio cutter (cuba, tapa, cuchilla) 27342 493
Kit extractor de zumos y coulis 27396 293
Accesorio exprimidor 27395 177
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Superfi cie 104 cm2

“ Descubra todos los 
packs de discos en 

la página 45 ”

Colección completa de discos en la página 38

Elija su
modelo:

Escanee este código QR 
para ver el combinado 
en acción.

R 402 V.V.
Motor asíncrono
Potencia 1000 W 

Voltaje Monofásico 230 V

Velocidad 300 a 3500 rpm en el cutter 
300 a 1000 rpm en el corta-hortalizas

Pulse
Soporte de motor Metálico 

Cutter Cuba de 4,5 l de acero inoxidable 

Cuchilla Hojas lisas de acero inoxidable - Incluidas

Corta-hortalizas Tolva en media luna de 1,6 l
Tolva cilíndrica de Ø 58 mm
Cuba de acero inoxidable

Discos No incluidas

R 402 V.V. - 4 discos Ref. €

R 402 V.V. 230V/50/1 2444 2 510
Packs de 4 discos 1953 195

R 402 V.V. - 6 discos Ref. €

R 402 V.V. 230V/50/1 2444 2 510
Packs de 6 discos 1918 355

R 402 V.V. sin disco Ref. €

R 402 V.V. 230V/50/1 2444 2 510

R 402 V.V.

Opciones Ref. €

Cuchillas serrada Especial Trituración Pastelería 27346 102
Cuchilla dentada Especial Hierbas Especias 27345 102
Cuchilla lisa adicional 27344 86
Accesorio cutter (cuba, tapa, cuchilla) 27342 493
Kit extractor de zumos y coulis 27396 293
Accesorio exprimidor 27395 177
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El accesorio pasapuré consta de: 

-  una tolva de introducción para facilitar la carga 
de patatas (para los R 502 y R 502 V.V. 
únicamente),

- una paleta,
- una rejilla especial de Ø 3 mm o 6 mm,
- un disco expulsor especial para puré

COMBINADOS CUTTERS Y CORTA-HORTALIZAS

FUNCIÓN PASAPURÉ 
MODELOS R 502, R 502 V.V., R 752, R 752 V.V.

• Volumen y rapidez
Para realizar en 2 minutos hasta 10 kg de un puré fresco y sabroso. 

• Ergonomía
Una tolva grande ergonómica permite introducir de manera continua 
las patatas, lo que limita las manipulaciones. 

• Polivalencia
Aproveche el pasapuré, una función adicional en el corta-hortalizas, 
además de los 50 cortes de frutas y hortalizas.

2
Disco expulsor 
especial para puré

Tolva de introducción 
(R 502 y R 502 V.V. 
únicamente)

Paleta 
Rejilla para puré: 
3 mm o 6 mm

1
Accesorio 
pasapuré

Equipo 
pasapuré

Ref. €

Accesorio pasapuré de Ø 3 mm (R 502 y R 502 V.V.) 28207 264
Equipo pasapuré de Ø 3 mm 28208 187
Accesorio pasapuré de Ø 6 mm (R 502 y R 502 V.V.) 28209 264
Equipo pasapuré de Ø 6 mm 28210 183

1 2+

1 2+

2

2
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NUEVONUEVO
Superfi cie 139 cm2 Superfi cie 139 cm2

Elija su
modelo:

“ Descubra todos los 
packs de discos en 

la página 46 ”

“ Descubra todos los 
packs de discos en 

la página 46 ”

Elija sus
opciones:

R 502 R 502 V.V.
Motor asíncrono
Potencia 900 W 1 500 W

Voltaje Trifásico 400 V Monofásico 230 V

Velocidad 750 rpm - 1500 rpm 300 a 3500 rpm en el cutter 
300 a 1000 rpm en el corta-hortaliza

Pulse
Soporte de motor Metálico Metálico 

Cutter Cuba de 5,9 l de acero inoxidable Cuba de 5,9 l de acero inoxidable 

Brazo rascador
Cuchilla Hojas lisas de acero inoxidable - Incluidas Hojas lisas de acero inoxidable - Incluidas

Corta-hortalizas Tolva en media luna de 2,2 l
Tolva cilíndrica de Ø 58 mm y Ø 39 mm, 
empujador Exactitube - Incluidos

Tolva en media luna de 2,2 l
Tolva cilíndrica de Ø 58 mm y Ø 39 mm, 
empujador Exactitube - Incluidos

Discos No incluidos No incluidos

R 502 Restauración Catering Ref. €

R 502 400V/50/3 2382 2 780
Packs de 7 discos 1958 606

R 502 Colectividades Ref. €

R 502 400V/50/3 2382 2 780
Packs de 11 discos 1959 1 010

R 502 Pack Multicorte Ref. €

R 502 400V/50/3 2382 2 780
Packs de 16 discos 2022 1 579

R 502 sin disco Ref. €

R 502 400V/50/3 2382 2 780

R 502 V.V. Restauración Catering Ref. €

R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390 3 190
Packs de 7 discos 1958 606

R 502 V.V. Colectividades Ref. €

R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390 3 190
Packs de 11 discos 1959 1 010

R 502 V.V. Pack Multicorte Ref. €

R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390 3 190
Packs de 16 discos 2022 1 579

R 502 V.V. sin disco Ref. €

R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390 3 190

R 502 todos los modelos 

Opciones Ref. €

Cuchillas serrada Especial Trituración Pastelería 27121 163
Cuchilla dentada Especial Hierbas Especias 27351 163
Cuchilla lisa adicional 27120 145
Accesorio cutter (cuba, tapa, cuchilla) 27320 570

Colección completa de discos en la página 38
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Opciones para R 752 y R 752 V.V. Ref. €

Cuchillas serrada de acero inoxidable Especial Trituración Pastelería 27308 330
Cuchilla dentada Especial Hierbas Especias 27307 330
Cuchilla lisa inoxidable adicional 27306 320
Accesorio cutter (cuba, tapa, cuchilla) 27318 750
Hoja serrada inferior 49162 50
Hoja serrada superior 49163 50
Hoja dentada inferior 49164 50
Hoja dentada superior 49165 50
Hoja lisa inferior 49160 45
Hoja lisa superior 49161 45
Equipo pasapuré de Ø 3 mm 28208 187
Equipo pasapuré de Ø 6 mm 28210 183

NUEVO
COMBINADOS CUTTERS Y CORTA-HORTALIZAS

Entregado con cuchilla lisa 
de acero inoxidable: 2 hojas 
desmontables y ajustables.

Gama de 50 discos 
disponibles 

opcionalmente.

Tolva ajustable para adaptarse a todos los tamaños de frutas y hortalizas

Cuba de 7,5 l, gran 
capacidad, con asa 
ergonómica:
Ganar tiempo aumentando 
la cantidad trabajada.*

Potencia del motor:
Para realizar las preparaciones 
más exigentes.

Temporizador:
Mayor comodidad de 
trabajo, precisión y 
regularidad en la 
realización de las recetas.

Tapa:
Posibilidad de añadir líquidos u otros 
ingredientes durante la preparación.

Expulsión lateral:
Ahorro de espacio y 
comodidad de empleo.

* Cuba de 5,9 l para los R 502/ R 502 V.V. y 7,5 l para los R 752/ R 752 V.V. 

Tolva cilíndrica
Ø 58 mm : corte 
uniforme de los 
productos alargados. 

Tolva extragrande:
Hasta 15 tomates 
o 1 col entera.

Empujador Exactitube
Tolva cilíndrica con empujador 
Exactitube Ø 39 mm para corte de 
frutas y hortalizas pequeñas, como 
pimientos, pepinillos, encurtidos, 
embutidos, espárragos, cebolletas, 
plátanos, fresas, uvas, etc. 

Brazo rascador:
Para rascar fácilmente 
la tapa y los bordes de 
la cuba sin parar para 
limpiar.

COMBINADOS R 752 Y R 752 V.V. 
• Polivalentes, compactos y cada vez con más rendimiento gracias a sus capacidades de trabajo superiores.
• Un temporizador para una mayor comodidad de uso,
• Nuevos accesorios cada vez más adaptados a las necesidades de los profesionales

• Comodidad de trabajo
• Prevención de los TME 
• Reducción de la penosidad

INNOVACIÓN
Ergonomía excepcional:
Palanca con movimiento 
asistido: menos esfuerzos 
para el usuario.
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Colección completa de discos en la página 38

NUEVONUEVO
Superfi cie 227 cm2

“ Descubra todos los 
packs de discos en 

la página 46 ”

Superfi cie 227 cm2

Elija su
modelo:

Elija entre las 
siguientes 
opciones:

“ Descubra todos los 
packs de discos en 

la página 46 ”

R 752 R 752 V.V.
Motor asíncrono 
Potencia 1 800 W 1 500 W

Voltaje Trifásico 400 V Monofásico 230 V

Velocidad 750 rpm - 1500 rpm 300 a 3500 rpm en el cutter
300 a 1000 rpm en el corta-hortalizas

Pulse
Soporte de motor Metálico Metálico

Cutter Cuba de 7,5 l de acero inoxidable Cuba de 7,5 l de acero inoxidable

Brazo rascador
Cuchilla Totalmente inoxidable, hojas lisas desmontables 

y ajustables - Incluidas
Totalmente inoxidable, hojas lisas desmontables 
y ajustables - Incluidas

Corta-hortalizas Tolva de media luna de 4,4 l
Tolva cilíndrica de Ø 58 mm y Ø 39 mm, 
empujador Exactitube - Incluidos

Tolva de media luna de 4,4 l
Tolva cilíndrica de Ø 58 mm y Ø 39 mm, 
empujador Exactitube - Incluidos

Discos No incluidos No incluidos

R 752 Restauración Catering Ref. €

R 752 400V/50/3 2113 3 260
Packs de 7 discos 1958 606

R 752 Colectividades Ref. €

R 752 400V/50/3 2113 3 260
Packs de 11 discos 1959 1 010

R 752 Pack Multicorte Ref. €

R 752 400V/50/3 2113 3 260
Packs de 16 discos 2022 1 579

R 752 sin disco Ref. €

R 752 400V/50/3 2113 3 260

R 752 V.V. Restauración Catering Ref. €

R 752 V.V. 230V/50/1 2115 3 670
Packs de 7 discos 1958 606

R 752 V.V. Colectividades Ref. €

R 752 V.V. 230V/50/1 2115 3 670
Packs de 11 discos 1959 1 010

R 752 V.V. Pack Multicorte Ref. €

R 752 V.V. 230V/50/1 2115 3 670
Packs de 16 discos 2022 1 579

R 752 V.V. sin disco Ref. €

R 752 V.V. 230V/50/1 2115 3 670
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