HORNOS

CONVECCION
CON HUMEDAD REGULABLE

Hornos de conveccion con humedad regulable para un servicio rapido y con
parametros de coccion sencillos, ideales para pequenos restaurantes, bares,
cafeterias, food trucks y tiendas de alimentacion.

Hornos faciles de usar, con la posibilidad de anadir la humedad necesaria
durante el ciclo de coccion.
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mychef. SINACIK

HORNO CONVECCION
CON HUMEDAD REGULABLE

A
® 006

Pequeiios Bares Cafeterias Food trucks  Tiendas de
restaurantes alimentacion

MODELO (EQUIPAMIENTO DE SERIE)
PVP
Capacidad GN
Sistema de apertura
Medidas totales (ancho x fondo x alto)
Distancia entre guias
Potencia
Tension (V/Ph/Hz)
2 Modos de coccion:
Conveccion (de 30° a 260°C)

Mixto: conveccion + vapor (de 30° a 260°C)

Fan Plus. Cocciones mas homogéneas gracias a las turbinas
bidireccionales de 2 velocidades

SteamOut. Eliminacion de la humedad de la camara de coccion
Inyeccion directa de humedad

Preheat automatico. Precalentamiento ultrarrapido

Programas

Fases de coccion

Teclado multiprograma. 8 programas de acceso directo

Guias en L de facil limpieza

Regeneracion manual

Pantalla LED

Seializacion de fin de coccion visual y actstica

lluminacion LED. Minimo consumo y maxima duracion

Puerta de doble cristal bajo emisivo, abatible y de facil limpieza

Camara de coccion de alta resistencia en acero inox AISI 304 18/10
con cantos redondeados y completamente soldada

Maneta y componentes plasticos con tratamiento antibacteriano

] mychef

Mychef Snack 4GN 2/3
1.190 €

4 xGN 2/3
Superior
620 x 690 x 522 mm
75 mm
3,6 kW
230/L+N/50-60

2 velocidades

v
v
v
40
3 + precalentamiento
v

v

EQUIPAMIENTO OPCIONAL (SOLICITAR AL REALIZAR EL PEDIDO)

Conexion Wi-Fi. Incluye:

- Cloud. Crea, guarda o modifica recetas y envialas a tu horno
- Control remoto del horno desde smartphone o tablet
- Control del horno por voz compatible con Google Home

Apertura de puerta a mano izquierda (Solo compatible con modelos de apertura lateral)
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Mychef Snack 4GN 2/3
1.360 €

4xGN 2/3
Lateral
620 x 690 x 522 mm
75 mm
3,6 kW
230/L+N/50-60

2 velocidades

v
v
v
40
3 + precalentamiento
v

v

196 €

146 €

ACCESORIOS RECOMENDADOS

Kit reductor de presion

Reduce y estabiliza la presion del agua.
Se recomienda su instalacion en el caso de
que la presion sea superior a 6 bars.

MYCHA219 68 €

Kit de apilado

Indispensable para apilar dos hornos. Incluye
conexion para la salida del vapor de la chimenea
del horno inferior.

MYCHA243 230 €

ACCESORIOS SNACK GN 2/3

Kit Descalcificador (Cartucho incluido)

Sistema de filtracion imprescindible si el agua de MYCHAO61 285 €
la instalaciéon no cumple estas caracteristicas:

- Dureza entre 3° y 6° FH
-PH6.5a285
- Cloruros < a 30 ppm

Cartucho descalcificador (Recambio)

Capacidad de filtrado: 3.945 litros. Al D

Soporte con guias GN 2/3

Para colocar un horno. Distancia entre guias de
68 mm.

I

4 GN 2/3 620 x 600 x 900 mm 8 guias MYCHA231 390 €

| Soporte con guias GN 2/3 para apilados

= I Para colocar dos hornos apilados. Distancia
entre guias de 68 mm.

4GN2/3x2 620x600x600mm 5guias MYCHA234 320 €

Kit de patas regulables

| ! Para nivelar el horno sobre superficies
! irregulares. 4 unidades.

1 i 4GN 2/3 MYCHA261 96 €

Kit de ducha de lavado

Disponibilidad de agua constante en procesos
de limpieza o durante las cocciones.

4 GN 2/3 MYCHA172 155¢€

Campana de condensacion de vapor

Absorbe y condensa el vapor de la chimenea del
horno. Facil instalacion.

4 GN 2/3 MYCHA263 930 €

Kit de desviacion de vapores de la chimenea

Para redirigir el vapor de la chimenea a una
salida de humos.

| B 4 GN 2/3 MYCHA218 128 €
o
m Kit bomba de agua
Para bombear agua de una garrafa sin necesidad
de conectar el horno a una red hidrica.
4 GN 2/3 MYCHA262 126 €
L
DA21
= . y
Detergente liquido de doble accién concentrado:
e detergente + abrillantador para el sistema de
limpieza manual asistido.
Atk Cantidad: 10 litros.
1 unidad MYCHA045 62 €

Pack de 18 unidades MYCHA360 1.072 €
Pack de 60 unidades MYCHA361 3.423 €

Pulverizador

Para la aplicacion del detergente DA21 en
procesos de lavado manual.
Capacidad: 1,5 litros.

Pulverizador MYCHA183 36 €
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mychef. SINACIC

HORNO CONVECCION
CON HUMEDAD REGULABLE

@00Q0

Pequeiios Bares Cafeterias Food trucks  Tiendas de
restaurantes alimentacion

MODELO (EQUIPAMIENTO DE SERIE)
PVP
Capacidad GN
Sistema de apertura
Medidas totales (ancho x fondo x alto)
Distancia entre guias

Potencia
Tension (V/Ph/Hz)

2 Modos de coccion:
Conveccion (de 30° a 260°C)
Mixto: conveccion + vapor (de 30° a 260°C)

Fan Plus. Cocciones mas homogéneas gracias a las turbinas
bidireccionales de 2 velocidades

SteamOut. Eliminacion de la humedad de la cdmara de coccién
Inyeccion directa de humedad

Preheat automatico. Precalentamiento ultrarrapido

Programas

Fases de coccion

Teclado multiprograma. 8 programas de acceso directo

Guias en L de facil limpieza

Regeneracion manual

Pantalla LED

Senalizacion de fin de coccion visual y acustica

lluminacion LED. Minimo consumo y maxima duracion

Puerta de doble cristal bajo emisivo, abatible y de facil limpieza

Camara de coccion de alta resistencia en acero inox AISI 304 18/10
con cantos redondeados y completamente soldada

Maneta y componentes plasticos con tratamiento antibacteriano
Proteccion IPX5 contra salpicaduras y chorros de agua

* Tensiones especiales bajo pedido

Mychef Snack 4GN 1/1
1.970 €

4xGN1/1
Superior
760 x 760 x 522 mm
75 mm
6,3 kW

400/3L+N/50-60
230/L+N/50-60*
230/3L/50-60*

2 velocidades

v
v
v
40

3 + precalentamiento
v

v

EQUIPAMIENTO OPCIONAL (SOLICITAR AL REALIZAR EL PEDIDO)

Conexion Wi-Fi. Incluye:

- Cloud. Crea, guarda o modifica recetas y envialas a tu horno
- Control remoto del horno desde smartphone o tablet
- Control del horno por voz compatible con Google Home

Apertura de puerta a mano izquierda (Solo compatible con modelos de apertura lateral)
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Mychef Snack 4GN 1/1
2.150 €

4xGN 1/1

Lateral

760 x 760 x 522 mm
75 mm
6,3 kW

400/3L+N/50-60
230/L+N/50-60*
230/3L/50-60*

2 velocidades

v
v
v
40

3 + precalentamiento
v

v

196 €

146 €

ACCESORIOS RECOMENDADOS

Kit reductor de presion

Reduce y estabiliza la presion del agua.
Se recomienda su instalacién en el caso de
que la presion sea superior a 6 bars.

MYCHA219 68 €

Kit de apilado

Indispensable para apilar dos hornos. Incluye
conexion para la salida del vapor de la chimenea
del horno inferior.

MYCHA244 250 €

ACCESORIOS SNACK GN 1/1

Kit Descalcificador (Cartucho incluido)

Sistema de filtraciéon imprescindible si el agua de MYCHAO61 285 €
la instalacion no cumple estas caracteristicas:

- Dureza entre 3°y 6° FH
PH6.5a85
- Cloruros < a 30 ppm

Cartucho descalcificador (Recambio)

Capacidad de filtrado: 3.945 litros. SR I

Soporte con guias GN 1/1

Para colocar un horno. Distancia entre guias de
68 mm.

NEFRRRRR

4GN1/1 760 x 555 x 900 mm 8 guias MYCHA232 440 €

Soporte con guias GN 1/1 para apilados

Para colocar dos hornos apilados. Distancia
- - 1 entre guias de 68 mm.

4GN1/1x2 760x555x600mm 5guias MYCHA233 370 €

Kit de patas regulables

I 1 Para nivelar el horno sobre superficies
! irregulares. 4 unidades.

1 1 4GN 1/1 MYCHA261 96 €

Kit de ducha de lavado

Disponibilidad de agua constante en procesos
de limpieza o durante las cocciones.

4GN1/1 MYCHA172 155€

Campana de condensacion de vapor

Absorbe y condensa el vapor de la chimenea del
horno. Facil instalacion.

4GN1/1 MYCHA353 1.080 €

Kit de desviacion de vapores de la chimenea

Para redirigir el vapor de la chimenea a una
salida de humos.

| § 4GN1/1 MYCHA218 128 €
o |
Kit bomba de agua
Para bombear agua de una garrafa sin necesidad
de conectar el horno a una red hidrica.
4GN 2/3 MYCHA262 126 €
L
DA21
= . iy
Detergente liquido de doble accidon concentrado:
e detergente + abrillantador para el sistema de
limpieza manual asistido.
angh Cantidad: 10 litros.

1 unidad MYCHA045 62 €
Pack de 18 unidades MYCHA360 1.072 €
Pack de 60 unidades MYCHA361 3.423 €

Pulverizador

Para la aplicacion del detergente DA21 en
procesos de lavado manual.
Capacidad: 1,5 litros.

Pulverizador MYCHA183 36 €
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