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SNACK (panini grill, fry-top y freidoras)

CARACTERISTICAS TECNICAS

Modelo panini grill GRILLET16 GRILL ET24 GRILLETD16
Ancho mm 450 520 520
Fondo mm 430 470 470
Alto mm 310 310 310
Alimentacion Ph/V 2x230 2x230 2x230
Potencia total kw 2x0,9 2x1,1 4x0,6
P.V.P. € 248 324 403
Modelo fry-top eléctrico FRYTOP 30E FRYTOP 50E FRYTOP 70E
Ancho mm 270 510 700
Fondo mm 520 520 520
Alto mm 210 210 210
Alimentacion Ph/V 2X230 2x230 2x230
Potencia total kw 1,5 2x1,5 2x1,5
P.V.P. € 169 247 322
Modelo freidora FRYER 2x8 Lts

Ancho mm 535

Fondo mm 400

Alto mm 200

Capacidad Litros 2X8

Alimentacion Ph/V 2X230

Potencia total kW 2x2,5

P.V.P. € 312
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Mod. GRILL ETD16

Mod. FRYTOP 30E

Mod. FRYER 2x8 LTS.

LINEA SNACK:

Gama snack eléctrica de sobremesa compuesta de panini grill, fry-top y freidoras. Gama profesional muy versatil y funcional, disefiada para adaptarse
a cualquier necesidad. Ideal para pequefios negocios con niveles medios de consumo. También se pueden utilizar en venta ambulante, ferias o
mercados.

PANINI GRILL:

Panini grill: Profesional, compacto y fabricado en acero inoxidable y superficie de coccién en hierro fundido. Dotado de un termostato regulador de
la temperatura y piloto de encendido.

FRY TOP ELECTRICAS:
Fry-top: Profesional compacto y fabricado de acero inoxidable y superficie de coccién de placa de acero. Disponible en tres medidas. Dotado de un
regulador de la temperatura y piloto de encendido.

FREIDORAS ELECTRICAS:
Feridora: Profesional compacta y fabricada de acero inoxidable. Dotada de un termostato y un piloto de encendido por cuba. Con una potencia de
hasta 2.500W por cuba el aceite alcanza rapidamente la temperatura deseada. La cubierta contribuye a mantener la temperatura a la vez que protege
de salpicaduras de aceite. Disponen de una cesta por cuba, con asas resistentes al calor.
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COCINAS SERIE 600

CARACTERISTICAS TECNICAS

Modelo cocina gas 6S 4CUGITF 6S 4CUG2F 6S 6CUGAF
Ancho mm 400 400 600
Fondo mm 600 600 600
Alto mm 375 375 375
Potencia calorifica kw 6,0 2x3,6 4x3,6
P.V.P. € 595 595 944
Modelo cocina eléctrica 6S 4CUE2F 6S 6CUE4F

Ancho mm 400 600

Fondo mm 600 600

Alto mm 375 375

Alimentacion Ph/Volts 2X230 3x380

Potencia calorifica kw 2X2,0 3x2,0 + 1,0

PV.P. € 538 1.024
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Mod. 6 S4CUG 1F Mod.6 S4 CUG 2 F Mod. 6 S6 CUG 4 F

¥

Mod. 6 S4CUE 2 F Mod. 6 S6 CUE 4 F

SERIE 600:

Especialmente pensadas para instalaciones en espacios reducidos, la serie 600 ofrece una completisima gama de elementos modulares que permitiran
disefiar su cocina exactamente como usted la necesita. La combinacion de aquellos médulos que usted precise dard como resultado una cocina con
todas las prestaciones necesarias para satisfacer al mas exigente profesional. Dentro de la serie 600 encontrara todos los elementos necesarios para
equipar la mas completa cocina: médulos de quemadores a gas, eléctricos, planchas eléctricas y a gas, parrillas lava, bafios maria, freidoras, cocedoras
de pasta, etc.

« Cocinas eléctricas: Fabricadas totalmente en acero inoxidable, encimera estampada y bordes suaves para facilitar la limpieza. Equipadas con
chimenea. Dotadas de un termostato regulador de 7 posiciones y de seguridad.

« Cocinas a gas: Fabricadas totalmente en acero inoxidable. encimera estampada, bordes suaves y con bandeja recoge grasas en acero inoxidable
para facilitar la limpieza. Se suministran de fabrica preparadas para usar a gas ciudad. Para usar a gas butano, simplemente sustituir los chicles a gas
butano que se suministran junto a la cocina. Equipadas con dispositivo de seguridad: quemador con valvula de seguridad y termopar, que corta el
gas en caso de que se apague la llama.
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FRY-TOP Y PARRILLAS LAVA SERIE 600

CARACTERISTICAS TECNICAS

Modelo fry-top gas 6S AFTGL | 6S 4FTGR | 6S 6FTGL | 6S 6FTGLR | 6S 6FTGR
Ancho mm 400 400 600 600 600
Fondo mm 600 600 600 600 600
Alto mm 365 365 365 365 365
Encimera tipo liso rallado liso liso y rallado rallado
Potencia calorifica kw 48 4,8 2x4,8 2x4,8 2x4,8
P.V.P. € 1.006 1.045 1.384 1.447 1.525
Modelo fry-top eléctrico 6S 4FTER | 6S 6FTEL | 6S 6FTELR | 6S 6FTER
Ancho mm 400 600 600 600
Fondo mm 600 600 600 600
Alto mm 365 365 365 365
Encimera tipo rallado liso liso y rallado rallado
Alimentacion Ph/Volts 3X380 3X380 3X380 3X380
Potencia calorifica kW 4,0 2x3,0 2x3,0 2x3,0
P.V.P. € 1.104 1.362 1.506 1.577
Modelo parrillas lava a gas 6S 4LGG 6S 6LGG

Ancho mm 400 600

Fondo mm 600 600

Alto mm 365 365

Potencia calorifica kw 4,8 2x4,8

P.V.P. € 890 1.364
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Mod. 6 S 4 FTGR Mod. 6 S 6 FTGLR Mod. 6 S 6 LGG

Mod. 6 S 4 FTER Mod. 6 S 6 FTELR

SERIE 600:

Especialmente pensadas para instalaciones en espacios reducidos, la serie 600 ofrece una completisima gama de elementos modulares que permitiran
disefiar su cocina exactamente como usted la necesita. La combinacién de aquellos médulos que usted precise dara como resultado una cocina con
todas las prestaciones necesarias para satisfacer al mas exigente profesional. Dentro de la serie 600 encontrara todos los elementos necesarios para
equipar la mas completa cocina: médulos de quemadores a gas, eléctricos, planchas eléctricas y a gas, parrillas lava, bafios maria, freidoras, cocedoras
de pasta, etc.

FRY-TOP GAS, FRY-TOP ELECTRICAS Y PARILLAS LAVA A GAS DE SERIE 600:

» Fabricadas en acero inoxidable, con peto anti-salpicaduras.

« Disponen canalizador hacia el cajon recoge residuos.

« Encimera estampada con bordes suaves para facilitar la limpieza.

« Distribucion homogénea del calor, rendimiento y durabilidad.

* Fry-Top: dotado de una placa de acero de 15mm y bafio de cromo duro.

« Parillas lava a gas: dotadas de una parrilla en acero inoxidable.

* Fry-Top eléctrico: equipado con un termostato de seguridad.

» Modelos a gas: equipados de un piloto de encendido manual, con piezoeléctrico, valvula de seguridad y termopar que corta el gas en caso de que
se apague la llama. Se suministran de fabrica preparadas para usar a gas ciudad. Para usar a gas butano se suministran junto a la plancha Chicles
para gas butano.
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FREIDORAS Y BANOS MARIA SERIE 600

CARACTERISTICAS TECNICAS

Modelo freidora eléctrica 6S 4FRE1C 6S 6FRE2C
Ancho mm 400 600
Fondo mm 600 600

Alto mm 365 365
Capacidad | 8 8+8
Alimentacion Ph/Volts 3X380 3x380
Potencia calorifica kw 7,5 2x7,5
PV.P. € 1.026 1.919
Modelo baiio maria 6S 4BME1C 6S 6BME2C
Ancho mm 400 600
Fondo mm 600 600

Alto mm 365 365
Capacidad cubeta GN 1/4 N° 3 3+3
Capacidad cubeta GN 1/4 + GN 1/2 X 100 N° 1+1 [1+1] + [1+1]
Alimentacion Ph/Volts 2X230 2X230
Potencia calorifica kw 0,75 2x0,75
P.V.P. € 595 899
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Mod. 6 S4FRE1C

Mod.6 S6 FRE2 C

Mod. 6 S6BME2C

Mod.6S4BME1C

SERIE 600

Especialmente pensadas para instalaciones en espacios reducidos, la serie 600 ofrece una completisima gama de elementos modulares que permitiran
disefiar su cocina exactamente como usted la necesita. La combinacion de aquellos médulos que usted precise dard como resultado una cocina con
todas las prestaciones necesarias para satisfacer al mas exigente profesional. Dentro de la serie 600 encontrara todos los elementos necesarios para
equipar la mas completa cocina: médulos de quemadores a gas, eléctricos, planchas eléctricas y a gas, parrillas lava, bafios maria, freidoras, cocedoras

de pasta, etc.
FREIDORAS Y BANO MARIA ELECTRICAS SERIE 600:

- Freidoras y Bafio Maria eléctricas profesionales de 1 o 2 cubas.

« Fabricadas totalmente en acero inoxidable, compactas y adaptables a cualquier tipo de espacio.
* Encimera estampada y bordes suaves para facilitar la limpieza.

- Facil vaciado de cuba. Las Freidoras disponen de un grifo y las Bafio Maria de un desague.

« Equipadas con termostato de seguridad.

« Las freidoras disponen de una cesta por cuba con asas resistentes al calor.
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COCED. PASTA/ MANT. FRITOS / NEURTOS

CARACTERISTICAS TECNICAS

Modelo cocedora pasta 6S 4CPE1C 6S 6CPE2C
Ancho mm 400 600
Fondo mm 600 600
Alto mm 365 365
Capacidad | 14 14+14
Alimentacion Ph/Volts 2X230 3x380
Potencia calorifica kw 3,0 2x3,0
P.V.P. € 913 1.579
Modelo mantenedor fritos 6S ACHE

Ancho mm 400

Fondo mm 600

Alto mm 365

Capacidad | 15

Alimentacion Ph/Volts 2X230

Potencia calorifica kW 0,65

P.V.P. € 541

Modelos neutros 6S 4NE | 6S 6NE
Ancho mm 400 | 600
Fondo mm 600 | 600
Alto mm 365 | 365
PV.P. € 266 | 389
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Mod.6S4CPE1C

Mod. 6 S 4 CHE

Mod. 6 S 6 NE

Mod. 6 S 4 NE

SERIE 600

Especialmente pensadas para instalaciones en espacios reducidos, la serie 600 ofrece una completisima gama de elementos modulares que permitiran
disefar su cocina exactamente como usted la necesita. La combinacién de aquellos médulos que usted precise dard como resultado una cocina con
todas las prestaciones necesarias para satisfacer al mas exigente profesional. Dentro de la serie 600 encontrara todos los elementos necesarios para
equipar la mas completa cocina: médulos de quemadores a gas, eléctricos, planchas eléctricas y a gas, parrillas lava, bafios maria, freidoras, cocedoras
de pasta, etc.

COCEDORAS PASTAS, MANTENEDORAS FRITOS ELECTRICAS Y NEUTROS SERIE 600:

 Cocedoras y mantenedoras de fritos profesionales de 1 cuba.

« Fabricadas totalmente en acero inoxidable, compactas y adaptables a cualquier tipo a cualquier cocina.

* Encimera estampada y bordes suaves para facilitar la limpieza.

« Equipadas con termostato de control de temperatura, excepto las neutro.

* Cocedoras: disponen de un grifo de llenado y otro de vaciado de cuba. Equipadas de serie con sus cestas.
- Bafio Maria: equipadas con un sistema de calefaccion por resistencia ceramica.
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COCINAS Y FRY-TOPS A GAS SERIE 700

CARACTERISTICAS TECNICAS

Cocina GAS 7 P8 CUG 4F | 7 P8 CUG 4F+HE | 7 P8 CUG 4F+HG
Ancho mm 800 800 800
Fondo mm 700 700 700
Alto mm 900 900 900
Potencia calorifica fogones kw 4x6.0 4x6.0 4x6.0
Potencia horno kw - 3.0 6.0
Capacidad bandejas horno GN1/1 N° - 4 4
Distancia entre bandejas mm. 50 50
Alimentaciéon Horno Ph/V - 2/230 -
P.V.P. € 1.505 2.749 2.749
Fry-Top GAS 7P AFTGL 7P 8FT GL

Ancho mm 400 800

Fondo mm 700 700

Alto mm 900 900

Potencia kW 6,0 2x6,0

P.V.P. € 1.349 2.114
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Mod. 7P 8 CUG 4 F | | Mod. 7 P 8 CUG 4 F+ HG
Mod. 7 P 4FT GL ‘ | IM.d?PtFTGL

COCINAS Y FRY-TOPS A GAS SERIE 700:

De 700mm de fondo, pertenecen a una gama de elementos modulares que permitiran disefiar su cocina exactamente como usted la necesita. Se
pueden combinar con aquellos médulos que usted precise en una cocina profesional con todas las prestaciones necesarias. Disefiados para el uso
profesional para ofrecer un gran rendimiento, consumos reducidos y una gran durabilidad.

« Estructura y paneles fabricados en acero inoxidable.

« De bordes suaves y con bandeja /deposito recoge grasas en acero inoxidable para facilitar la limpieza.

« Equipadas con dispositivo de seguridad: quemador con llama piloto, valvula de seguridad y termopar.

* Pies de acero inoxidables regulables.

« Se suministran de fabrica preparadas para usar a gas ciudad. Para usar a gas butano se suministran con chicles para gas butano.

» Horno eléctrico: equipado de un termostato para control de temperatura y de seguridad. Dispone de un ventilador en el interior de la cAmara.
« Fry-Top: dispone de una placa lisa de acero de 15mm y bafio de cromo duro. Mayor rendimiento y resistencia.

* Encendido por piezoeléctrico.
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CARROS DISTRIBUCION

CARACTERISTICAS TECNICAS

Modelo CD 15N2 CD Q0 CD Q1N CD Q2
Ancho mm 555 720 760 1.350
Fondo mm 775 900 900 850
Alto mm 1.520 1.100 1.660 1.660
Capacidad bandejas GN N° 15GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 2/1 2x10 GN 2/1
Distancia entre guias mm 70 110 110 110
Ruedas diametro @ mm 125 125 125 150
Rango emperatura °C +30/ +90 +30/ +90 +30/ +90 +30/ +90
Alimentacion Ph/Volts 2x230 2x230 2x230 2x230
Potencia calorifica kw 0,75 0,75 2,35 3,0
P.V.P. € 2.108 1.974 2.321 3.737
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Mod. CD Q2

CARROS CALIENTES DE DISTRIBUCION PARA BANQUETES:

« Construidos en acero inoxidable.

* De bordes suaves para facilitar la limpieza.

« Equipados con ruedas giratorias con freno y de gran didmetro.

« Paragolpes integrado, incluido en las medidas.

« Panel de control con termostato digital y visualizador, regulable de 30° a 90°C.

* Guias desmontables y ajustables en altura, lo que permite una facil limpieza e higiene total.
« Todos los carros se suministran sin bandejas y sin rejillas.

Mod. CD 15N2
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