
  

109 

 

  

 

  

ARMARIOS 
DE SERVICIO, 

BAJOMOSTRADORES, 
MESAS PIZZA Y 

VITRINAS PIZZA 

  

FRED 

  

  

   

   

 

109 

  

ARMARIOS
DE SERVICIO,

BAJOMOSTRADORES,
MESAS PIZZA Y
VITRINAS PIZZA 

109

109

ARM SERVICIO +FRED ENTRE 2020.indd   3 09/12/2020   15:41:10



ARMARIOS TN/BT 
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 

Modelo 

Refrigeración Congelación 

740 TN INOX 740-2P TN INOX 740 BT INOX 740-2P BT INOX 

Ancho 	 mm 740 

870 

740 

870 

740 740 

870 

2.050 

Fondo 	 mm 870 

Alto 	 mm 2.050 2.050 2.050 

Capacidad 	 Lb 550 550 550 550 

Dotación estantes plastificados 	 N° 3 3 3 3 

Refrigeración 	 Tipo Ventilada Ventilada Ventilada Ventilada 

Descarche 	 Tipo Automático Automático Automático Automático 

Temperatura 	 PC -2 / +10 -2 / +10 -18 / -22 -18 / -22 

Alimentación 	 Ph/Volts 2x230 2x230 2x230 2x230 

Potencia total 	 kW 0,22 0,22 0,38 0,38 

P.V.P. 

  

1.769 1.980 2.003 

      

 

Accesorios 

  

 

Estante rejilla plastificada GN 2/1 

 

Kit 2 gulas perfil "C" estante GN 740/1400 

  

Ref. 4.3.5.0+ 
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ARMARIOS TN/BT
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Refrigeración Congelación

Modelo 740 TN INOX 740-2P TN INOX 740 BT INOX 740-2P BT INOX
Ancho mm 740 740 740 740
Fondo mm 870 870 870 870
Alto mm 2.050 2.050 2.050 2.050
Capacidad Lts 550 550 550 550
Dotación estantes plastificados Nº 3 3 3 3
Refrigeración Tipo Ventilada Ventilada Ventilada Ventilada
Descarche Tipo Automático Automático Automático Automático
Temperatura ºC -2 / +10 -2 / +10 -18 / -22 -18 / -22
Alimentación Ph/Volts 2x230 2x230 2x230 2x230
Potencia total kW 0,22 0,22 0,38 0,38

P.V.P. € 1.746 1.769 1.980 2.003

Accesorios P.V.P. €
Estante rejilla plastificada GN 2/1 14
Kit 2 guias perfil “C” estante GN 740/1400 12
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GN 2/1 

R290 

Mod. 740-2P BT INOX 

ARMARIOS TN/BT: Mod. 740 TN INOX 

Armarios profesionales ventilados, de una puerta y dos medias puertas con gran capacidad de almacenamiento, de acero inoxidable interno y externo. 
Gracias a su diseño y a los componentes de alta calidad permiten obtener unos ahorros energéticos de hasta un 40% con respecto a otras marcas del 
mercado. El sistema de control electrónico de precisión, los componentes optimizados de la refrigeración, el aislamiento máximo y los compresores 
muy eficientes aseguran un consumo bajo. 

• Diseño exterior elegante de acero inoxidable, puerta con ángulos 	• Unidad frigorífica "tropicalizada" y aislamiento térmico de 70 mm 
redondeados. 	 espesor para un perfecto aislamiento y permitir un gran ahorro 

• Puertas con bisagras reversible, con autocierre y cerradura con llave. 	energético. 
• Burlete de la puerta desmontable para fácil limpieza. 	 • Refrigeración ventilada y descarche automático. 
• Interior de acero inoxidable atóxico con cantos redondeados para una 	• Condensador de aluminio y tubos de cobre, que proporcionan una 

perfecta limpieza e higiene. 	 mejor disipación del calor. 
• Dotados de serie con 3 estantes de rejillas plastificadas GN 2/1 	 • Gracias al gas refrigerante ecológico R290 obtienen una alta eficiencia 

regulables en altura. 	 energética y bajos consumos. 
• Control electrónico de precisión con visualizador. 	 • Todos los modelos vienen equipados con unos pies de acero inoxidable 
• Equipado de un grupo monoblock muy eficiente y de fácil 	 regulables en altura. 

mantenimiento. 	 • Clase climática 4 y eficiencia energética C. 

Burlete desmontable para 
una fácil limpieza. 

70 mm aislamiento térmico 50% 
ahorro energético. 

Tropicalizado. 

111 111

Tropicalizado.

Mod. 740 TN INOX

Mod. 740-2P BT INOX

Burlete desmontable para
una fácil limpieza.

  ARMARIOS TN/BT:

Armarios profesionales ventilados, de una puerta y dos medias puertas con gran capacidad de almacenamiento, de acero inoxidable interno y externo.  
Gracias a su diseño y a los componentes de alta calidad permiten obtener unos ahorros energéticos de hasta un 40% con respecto a otras marcas del 
mercado. El sistema de control electrónico de precisión, los componentes optimizados de la refrigeración, el aislamiento máximo y los compresores 
muy eficientes aseguran un consumo bajo.

• Diseño exterior elegante de acero inoxidable, puerta con ángulos 
  redondeados.
• Puertas con bisagras reversible, con autocierre y cerradura con llave.
• Burlete de la puerta desmontable para fácil limpieza.
• Interior de acero inoxidable atóxico con cantos redondeados para una 
  perfecta limpieza e higiene.
• Dotados de serie con 3 estantes de rejillas plastificadas GN 2/1 
  regulables en altura.
• Control electrónico de precisión con visualizador.
• Equipado de un grupo monoblock muy eficiente y de fácil 
  mantenimiento.

• Unidad frigorífica “tropicalizada” y aislamiento térmico de 70 mm 
  espesor para un perfecto aislamiento y permitir un gran ahorro 
  energético.
• Refrigeración ventilada y descarche automático.
• Condensador de aluminio y tubos de cobre, que proporcionan una 
  mejor disipación del calor.
• Gracias al gas refrigerante ecológico R290 obtienen una alta eficiencia 
  energética y bajos consumos.
• Todos los modelos vienen equipados con unos pies de acero inoxidable 
  regulables en altura.
• Clase climática 4 y eficiencia energética C. 

70 mm aislamiento térmico 50% 
ahorro energético.
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Refrigeración Congelación 

1400 TN INOX 1400-4P TN INOX 1400 BT INOX 1400-4P BT INOX 

1.400 1.400 1.400 1.400 

870 870 870 870 

2.050 2.050 2.050 2.050 

1.200 1.200 1.200 1.200 

6 6 6 6 

Ventilada Ventilada Ventilada Ventilada 

Automático Automático Automático Automático 

-2 / +10 -2 / +10 -18 / -22 -18 / -22 

2x230 2x230 2x230 2x230 

0,36 0,36 0,53 0,53 

2.682 2.726 2.916 2.960 

Modelo 
Ancho 	 mm 

Fondo 
	 mm 

Alto 	 mm 

Capacidad 	 Lb 

Dotación estantes plastificados 	 N° 

Refrigeración 	 Tipo 

Descarche 	 Tipo 

Temperatura 	 PC 

Alimentación 	 Ph/Volts 

Potencia total 	 kW 

P.V.P. 

ARMARIOS TN/BT 
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 

Accesorios 
Estante rejilla plastificada GN 2/1 

Kit 2 gulas perfil "C" estante GN 
740/1400 

P.V.P. € 

14 

12 

Ref. 4.3.5.0+ 
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ARMARIOS TN/BT
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Refrigeración Congelación

Modelo 1400 TN INOX 1400-4P TN INOX 1400 BT INOX 1400-4P BT INOX
Ancho mm 1.400 1.400 1.400 1.400
Fondo mm 870 870 870 870
Alto mm 2.050 2.050 2.050 2.050
Capacidad Lts 1.200 1.200 1.200 1.200
Dotación estantes p`lastificados Nº 6 6 6 6
Refrigeración Tipo Ventilada Ventilada Ventilada Ventilada
Descarche Tipo Automático Automático Automático Automático
Temperatura ºC -2 / +10 -2 / +10 -18 / -22 -18 / -22
Alimentación Ph/Volts 2x230 2x230 2x230 2x230
Potencia total kW 0,36 0,36 0,53 0,53

P.V.P. € 2.682 2.726 2.916 2.960

Accesorios P.V.P. €
Estante rejilla plastificada GN 2/1 14
Kit 2 guias perfil “C” estante GN 
740/1400 12
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Mod. 1400 BT INOX 

GN 21] 2/1 

8290 

11E0 

Mod. 1400-4P TN INOX 

ARMARIOS TN/BT: 

Armarios profesionales ventilados, de una puerta y dos medias puertas con gran capacidad de almacenamiento, de acero inoxidable interno y externo. 
Gracias a su diseño y a los componentes de alta calidad permiten obtener unos ahorros energéticos de hasta un 40% con respecto a otras marcas del 
mercado. El sistema de control electrónico de precisión, los componentes optimizados de la refrigeración, el aislamiento máximo y los compresores 
muy eficientes aseguran un consumo bajo. 

• Diseño exterior elegante de acero inoxidable, puerta con ángulos 
redondeados. 

• Puertas con bisagras reversible, con autocierre y cerradura con llave. 
• Burlete de la puerta desmontable para fácil limpieza. 
• Interior de acero inoxidable atóxico con cantos redondeados para una 

perfecta limpieza e higiene. 
• Dotados de serie con 3 estantes de rejillas plastificadas GN 2/1 

regulables en altura. 
• Control electrónico de precisión con visualizador. 
• Equipado de un grupo monoblock muy eficiente y de fácil 

mantenimiento. 

• Unidad frigorífica "tropicalizada" y aislamiento térmico de 70 mm 
espesor para un perfecto aislamiento y permitir un gran ahorro 
energético. 

• Refrigeración ventilada y descarche automático. 
• Condensador de aluminio y tubos de cobre, que proporcionan una 

mejor disipación del calor. 
• Gracias al gas refrigerante ecológico R290 obtienen una alta eficiencia 
energética y bajos consumos. 

• Todos los modelos vienen equipados con unos pies de acero inoxidable 
regulables en altura. 

• Clase climática 4 y eficiencia energética C. 

Estantes regulables en 
altura. 

70 mm aislamiento térmico 50% 
ahorro energético. 

113 

Evaporador anticorrosión. 

113

Mod.  1400-4P TN INOX

Mod. 1400 BT INOX

Estantes regulables en 
altura.

  ARMARIOS TN/BT:

Armarios profesionales ventilados, de una puerta y dos medias puertas con gran capacidad de almacenamiento, de acero inoxidable interno y externo.  
Gracias a su diseño y a los componentes de alta calidad permiten obtener unos ahorros energéticos de hasta un 40% con respecto a otras marcas del 
mercado. El sistema de control electrónico de precisión, los componentes optimizados de la refrigeración, el aislamiento máximo y los compresores 
muy eficientes aseguran un consumo bajo.

• Diseño exterior elegante de acero inoxidable, puerta con ángulos 
  redondeados.
• Puertas con bisagras reversible, con autocierre y cerradura con llave.
• Burlete de la puerta desmontable para fácil limpieza.
• Interior de acero inoxidable atóxico con cantos redondeados para una 
  perfecta limpieza e higiene.
• Dotados de serie con 3 estantes de rejillas plastificadas GN 2/1 
  regulables en altura.
• Control electrónico de precisión con visualizador.
• Equipado de un grupo monoblock muy eficiente y de fácil 
  mantenimiento.

• Unidad frigorífica “tropicalizada” y aislamiento térmico de 70 mm 
  espesor para un perfecto aislamiento y permitir un gran ahorro 
  energético.
• Refrigeración ventilada y descarche automático.
• Condensador de aluminio y tubos de cobre, que proporcionan una 
  mejor disipación del calor.
• Gracias al gas refrigerante ecológico R290 obtienen una alta eficiencia 
  energética y bajos consumos.
• Todos los modelos vienen equipados con unos pies de acero inoxidable 
  regulables en altura.
• Clase climática 4 y eficiencia energética C. 

70 mm aislamiento térmico 50% 
ahorro energético.

Evaporador anticorrosión.
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mm Alto con pies 

mm Alto modelos SP con pies 

mm Alto modelos AL con pies 

PC Temperatura 

Ph/Volts Alimentación 

Potencia total 

P.V.R 

P.V.P. Mod. AL 

P.V.P. Mod. SP*  

kW 

BM70 TN 2P BM70 TN 3P BM70 TN 4P 

1.420 1.870 2.320 

700 700 700 

850 850 850 

800 800 800 

950 950 950 

920 920 920 

870 870 870 

1.020 1.020 1.020 

310 460 620 

1x2 1x3 1x4 

ventilada ventilada ventilada 

automático automático automático 

0 / +10 O / +10 O / +10 

2x230 2x230 2x230 

0,49 0,49 0,49 

~IP—  2.175 

2.517 

2.285 

2.905 

2.630 

2.232 

`2.059 

Modelo 
mm 

Fondo 

Alto 

Alto modelos SP 

Alto modelos AL 

Capacidad 	 Lts 

Dotación (estantes GN 1/1 + kit 	 Nº/puerta /puerta 

Refrigeración 	 Tipo 

Descarche 	 Tipo 

mm 

mm 

mm 

mm 

BAJOMOSTRADORES TN 
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 

Fondo 60 cms. 

Modelo 
mm 

Fondo 
Alto 

Alto modelos SP 

Alto modelos AL 
	

mm 

Alto con pies 
	 mm 

Alto modelos SP con pies 
	 mm 

Alto modelos AL con pies 
	 mm 

Capacidad 	 Lts 

Nº/puerta /puerta 

Tipo 

Descarche 	 Tipo 

Temperatura 	 PC 

Alimentación 	 Ph/Volts 

Potencia total 	 kW 

P.V.P. 

P.V.P. Mod. AL 

P.V.P. Mod. SP 

BM60 TN 2P BM60 TN 3P BM60 TN 4P 

1.460 1.910 2.360 
600 600 600 
850 850 850 

800 800 800 

950 950 950 

920 920 920 

870 870 870 

1.020 1.020 1.020 

270 400 530 

1x2 1x3 1x4 

ventilada ventilada ventilada 

automático automático automático 

0 / +10 O / +10 O / +10 

2x230 2x230 2x230 

0,49 0,49 0,49 

2. 

2.130 

2.285 

2.372 

2.566 
_ 

2.290 

 

1.863 2.058 

mm 

mm 

mm 

Dotación (estantes plano perforado + kit gulas) 

Refrigeración 

SP = Sin encimera / AL = Con encimera y con peto sanitario de 100 mm 

Fondo 70 cms. 

SP = Sin encimera / AL = Con encimera y con peto sanitario de 100 mm 

Accesorios 

Kit gulas "L" estante 

fondo 60cm fondo 70cm 

(GLTF60) GN (GLTGN) 

Estante plano perforado 460x320 (PFTF60) GN1/1 (PFTGN) 

Estante rejilla plastificada GN1/1 (GRPLTGN) 

2 cajones 1/3 + 2/3 CBMID60 C1MIDGN 

2 cajones 1/2 + 1/2 C2MID60 C2MIDGN 

3 cajones 1/3 + 1/3 + 1/3 C3MID60 C3MIDGN 

P.VP. € P.V.P. € 

fondo 60cm fondo 70cm 

20 20 

26 46 

26 
414 414 
414 414 

486 486 

Ref. 4.3.5.0+ 
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BAJOMOSTRADORES TN
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Fondo 60 cms.
Modelo BM60 TN 2P BM60 TN 3P BM60 TN 4P 
Ancho mm 1.460 1.910 2.360
Fondo mm 600 600 600
Alto mm 850 850 850
Alto modelos SP mm 800 800 800
Alto modelos AL mm 950 950 950
Alto con pies mm 920 920 920
Alto modelos SP con pies mm 870 870 870
Alto modelos AL con pies mm 1.020 1.020 1.020
Capacidad Lts 270 400 530
Dotación (estantes plano perforado + kit guias) Nº /puerta 1x2 1x3 1x4
Refrigeración Tipo ventilada ventilada ventilada
Descarche Tipo automático automático automático
Temperatura ºC 0 / +10 0 / +10 0 / +10
Alimentación Ph/Volts 2x230 2x230 2x230
Potencia total kW 0,49 0,49 0,49

P.V.P. € 1.885 2.130 2.372

P.V.P. Mod. AL € 2.008 2.285 2.566

P.V.P. Mod. SP € 1.863 2.058 2.290

*  SP = Sin encimera  /  AL = Con encimera y con peto sanitario de 100 mm

Fondo 70 cms.
Modelo BM70 TN 2P BM70 TN 3P BM70 TN 4P 
Ancho mm 1.420 1.870 2.320

Fondo mm 700 700 700

Alto mm 850 850 850

Alto modelos SP mm 800 800 800

Alto modelos AL mm 950 950 950

Alto con pies mm 920 920 920

Alto modelos SP con pies mm 870 870 870

Alto modelos AL con pies mm 1.020 1.020 1.020

Capacidad Lts 310 460 620
Dotación (estantes GN 1/1 + kit Nº /puerta 1x2 1x3 1x4
Refrigeración Tipo ventilada ventilada ventilada

Descarche Tipo automático automático automático

Temperatura ºC 0 / +10 0 / +10 0 / +10

Alimentación Ph/Volts 2x230 2x230 2x230

Potencia total kW 0,49 0,49 0,49

P.V.P. € 1.862 2.175 2.492

P.V.P. Mod. AL* € 2.232 2.517 2.905

P.V.P. Mod. SP* € 2.059 2.285 2.630

*  SP = Sin encimera  /  AL = Con encimera y con peto sanitario de 100 mm

Accesorios P.VP. € P.V.P. €
fondo 60cm fondo 70cm fondo 60cm fondo 70cm

Kit guias “L” estante                                    (GLTF60) GN (GLTGN) 20 20
Estante plano perforado             460x320 (PFTF60) GN1/1 (PFTGN) 26 46
Estante rejilla plastificada           - GN1/1 (GRPLTGN) - 26
2 cajones 1/3 + 2/3                                     CBMID60 C1MIDGN 414 414
2 cajones 1/2 + 1/2                                      C2MID60 C2MIDGN 414 414
3 cajones 1/3 + 1/3 + 1/3                          C3MID60 C3MIDGN 486 486
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Estante rejilla plastificada. 

Kit cajones 1/2 + 1/2 

100~"Iiir  

Kit cajones 1/3 + 1/3 + 1/3 

BM 60 TN 2P AL 

Estante plano perforado. 

Mod.: Estándar con encimera sin peto sanitario. Mod.: SP sin encimera. 
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11111111111111111111111111111 
NEO 

       

        

        

Kit cajones 1/3 + 2/3 

       

        

        

        

        

BAJOMOSTRADOR TN 60/70: 

La línea BMTN son bajos mostradores refrigeradas fabricados con componentes y materiales de la máxima calidad. Ofrecen máxima personalización 
y eficiencia. Adaptables a cualquier ambiente y exigencia. Puede elegir entre modelos con profundidad de 600mm o 700mm, sin encimera "SP", con 
encimera y peto sanitario "AL", o con encimera sin peto sanitario (estándar). Totalmente configurables, en un mismo mueble se pueden combinar 
puertas y kit de cajones. 

• Interior y exterior en acero inoxidable, excepto trasera externa en acero 
galvanizado. 

• Ángulos interiores redondeadas. 
• Puertas con autocierre. 
• Pies regulables en altura (110-190) mm. 
• Aislamiento de 40mm de espesor. Poliuretano de alta presión inyectado 
sin gas CFC. Bajo impacto ambiental. 

• Panel de control electrónico con visualizador. 
• Unidad frigorífica monobloc tropicalizada y extraíble. 
• Acceso desde el frontal, al condensador y a los componentes técnicos, 

para facilitar el mantenimiento y limpieza. 

• BMTN60: (600mm de profundidad). Diseñados para espacios reducidos. 
Equipado de serie con 1 estante plano perforado (460x320) mm y un 1 
kit de guías por puerta. 

• BMTN70: (700mm de profundidad). Equipado de serie con 1 rejilla 
plastificada GN 1/1 y 1 kit de guias por puerta. 

• Todos los modelos se suministran de serie con el grupo frigorífico 
situado en el lado derecho. Para muebles con grupo frigorífico a la 
izquerda consultar precios. 

• Posibilidad combinar puertas y kit cajones. 

Mod.: AL con encimera y 
peto sanitario de 100 mm. 
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  BAJOMOSTRADOR TN 60/70:

La línea BMTN son bajos mostradores refrigeradas fabricados con componentes y materiales de la máxima calidad. Ofrecen máxima personalización 
y eficiencia. Adaptables a cualquier ambiente y exigencia. Puede elegir entre modelos con profundidad de 600mm o 700mm, sin encimera “SP”, con 
encimera y peto sanitario “AL”, o con encimera sin peto sanitario (estándar). Totalmente configurables, en un mismo mueble se pueden combinar 
puertas y kit de cajones. 

• Interior y exterior en acero inoxidable, excepto trasera externa en acero 
  galvanizado.
• Ángulos interiores redondeadas.
• Puertas con autocierre.
• Pies regulables en altura (110-190) mm.
• Aislamiento de 40mm de espesor. Poliuretano de alta presión inyectado 
  sin gas CFC. Bajo impacto ambiental.
• Panel de control electrónico con visualizador.
• Unidad frigorífica monobloc tropicalizada y extraíble.
• Acceso desde el frontal, al condensador y a los componentes técnicos, 
  para facilitar el mantenimiento y limpieza.

• BMTN60: (600mm de profundidad). Diseñados para espacios reducidos. 
  Equipado de serie con 1 estante plano perforado (460x320) mm y un 1 
  kit de guías por puerta.
• BMTN70: (700mm de profundidad). Equipado de serie con 1 rejilla 
  plastificada GN 1/1 y 1 kit de guias por puerta.
• Todos los modelos se suministran de serie con el grupo frigorífico 
  situado en el lado derecho. Para muebles con grupo frigorífico a la 
  izquerda consultar precios.
• Posibilidad combinar puertas y kit cajones.

BM 60 TN 2P AL

Mod.: Estándar con encimera sin peto sanitario. Mod.: AL con encimera y 
peto sanitario de 100 mm.

Mod.: SP sin encimera.

Kit cajones 1/3 + 2/3

Kit cajones 1/3 + 1/3 + 1/3

Kit cajones 1/2 + 1/2

Estante rejilla plastificada.Estante plano perforado.
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Modelo BM70 BT 2P BM70 BT 3P BM70 BT 4P 

mm 1.420 1.870 2.320 

Fondo 	 mm 700 700 700 

Alto 	 mm 850 850 850 

Alto modelos SP 	 mm 800 800 800 

Alto modelos AL 	 mm 950 950 950 

Alto con pies 	 mm 920 920 920 

Alto modelos SP con pies 	 mm 870 870 870 

Alto modelos AL con pies 	 mm 1.020 1.020 1.020 

Capacidad 	 Lts 310 460 620 

Dotación (estantes GN 1/1 + kit gulas) 	 N° /puerta lx2 lx3 lx4 

Refrigeración 	 Tipo ventilada ventilada ventilada 

Descarche 	 Tipo automático automático automático 

Temperatura 	 °C -18 / -22 -18 / -22 -18 / -22 

Alimentación 	 Ph/Volts 2x230 2x230 2x230 

Potencia total 	 kW 0,65 0,7 0,73 

P.V.P. 

P.V.P. Mod. AL* 

P.V.P. Mod. SP* 	 2.816 

BAJOMOSTRADORES BT 
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 

Fondo 70 cros. 

SP = Sin encimera / AL = Con encimera y con peto sanitario de 100 mm 

Accesorios P.V.P. € 

Kit gulas "L" estante GN (GLTGN) 20 
26 
46 

Estante rejilla plastificada GN 1/1 (GRPLTGN) 

Estante plano perforado GN 1/1 (PFTGN) 

Ref. 4.3.5.0+ 
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BAJOMOSTRADORES BT
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Fondo 70 cms.
Modelo BM70 BT 2P BM70 BT 3P BM70 BT 4P 
Ancho mm 1.420 1.870 2.320

Fondo mm 700 700 700

Alto mm 850 850 850

Alto modelos SP mm 800 800 800

Alto modelos AL mm 950 950 950

Alto con pies mm 920 920 920

Alto modelos SP con pies mm 870 870 870

Alto modelos AL con pies mm 1.020 1.020 1.020

Capacidad Lts 310 460 620

Dotación (estantes GN 1/1 + kit guias) Nº /puerta 1x2 1x3 1x4

Refrigeración Tipo ventilada ventilada ventilada

Descarche Tipo automático automático automático

Temperatura ºC -18 / -22 -18 / -22 -18 / -22

Alimentación Ph/Volts 2x230 2x230 2x230

Potencia total kW 0,65 0,7 0,73

P.V.P. € 2.874 3.188 3.643

P.V.P. Mod. AL* € 3.025 3.622 4.013

P.V.P. Mod. SP* € 2.816 3.359 3.721

*  SP = Sin encimera  /  AL = Con encimera y con peto sanitario de 100 mm

Accesorios P.V.P. €
Kit guias “L” estante GN (GLTGN) 20
Estante rejilla plastificada GN 1/1 (GRPLTGN) 26
Estante plano perforado GN 1/1 (PFTGN) 46
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Mod. BM 70 BT 2P AL 

BAJOMOSTRADOR BT 70: 

La línea BM7OBT, son bajos mostradores refrigeradas fabricados con componentes y materiales de la máxima calidad. Adaptables a cualquier ambiente 
y exigencia. Ofrecen máxima personalización y eficiencia. Puede elegir entre modelos, sin encimera "SP", con encimera y peto sanitario "AL", o con 
encimera sin peto sanitario. Totalmente configurables, en un mismo mueble se pueden combinar puertas y kit de cajones. 

• Interior y exterior en acero inoxidable, excepto trasera externa en acero 
galvanizado. 

• Ángulos interiores redondeadas. 
• Puertas con autocierre. 
• Pies regulables en altura (110-190) mm. 
• Aislamiento de 60mm de espesor. Poliuretano de alta presión inyectado 
sin gas CFC. Bajo impacto ambiental. 

• Panel de control electrónico con visualizador.  

• Unidad frigorífica monobloc tropicalizada y extraíble. 
• Acceso desde el frontal, al condensador y a los componentes técnicos, 

para facilitar el mantenimiento y limpieza. 
• BM7OBT: (700mm de profundidad). Equipado de serie con 1 rejilla 

plastificada GN 1/1 y 1 kit de guías por puerta. 
• Todos los modelos se suministran de serie con el grupo frigorífico 
situado en el lado derecho. Para muebles con grupo a la izquierda 
consultar precios. 

Mod.: Estandar con encimera sin peto 
sanitario. 

Mod.: SP sin encimera. Mod.: AL con encimera y 
peto sanitario de 100 mm. 
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  BAJOMOSTRADOR BT 70:

La línea BM70BT, son bajos mostradores refrigeradas fabricados con componentes y materiales de la máxima calidad. Adaptables a cualquier ambiente 
y exigencia. Ofrecen máxima personalización y eficiencia. Puede elegir entre modelos, sin encimera “SP”, con encimera y peto sanitario “AL”, o con 
encimera sin peto sanitario. Totalmente configurables, en un mismo mueble se pueden combinar puertas y kit de cajones. 

• Interior y exterior en acero inoxidable, excepto trasera externa en acero 
  galvanizado.
• Ángulos interiores redondeadas.
• Puertas con autocierre.
• Pies regulables en altura (110-190) mm.
• Aislamiento de 60mm de espesor. Poliuretano de alta presión inyectado 
  sin gas CFC. Bajo impacto ambiental.
• Panel de control electrónico con visualizador.

• Unidad frigorífica monobloc tropicalizada y extraíble.
• Acceso desde el frontal, al condensador y a los componentes técnicos, 
  para facilitar el mantenimiento y limpieza.
• BM70BT: (700mm de profundidad). Equipado de serie con 1 rejilla 
  plastificada GN 1/1 y 1 kit de guías por puerta.
• Todos los modelos se suministran de serie con el grupo frigorífico 
  situado en el lado derecho. Para muebles con grupo a la izquierda 
  consultar precios.

Mod. BM 70 BT 2P AL

Mod.: Estandar con encimera sin peto 
sanitario.

Mod.: AL con encimera y 
peto sanitario de 100 mm.

Mod.: SP sin encimera.
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MESAS PIZZA 
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 

mesas pizza (GN 1/1) fondo 75 cros. 

Modelo 	 TP 75 

Ancho 	 mm 

Fondo 	 mm 

Alto 	 mm 

Uds. 

Capacidad 	 Lts 

Dotación estantes GN1/1 	 Nº 

Refrigeración 	 Tipo 

Descarche 	 Tipo 

Temperatura 	 9C 

Alimentación 	 Ph/Volts 

Potencia total 	 kW 

Compatibilidad con 	 mod. 1 

Vitrina ingredientes pizza 	 mod. 2 

P.V.P. (Motor derecha) 

P.V.P. (Motor izquierda) 

1610-C1 I 	1610-C3 I 	2000-C6 I 	2040-C1 I 	2040-C3 I 	2420-C6 

1.610 1.610 2.000 2.040 2.040 2.420 

750 750 750 750 750 750 

1.100 1.100 1.100 1.100 1.100 1.100 

2 Puerta+1 Caj. 2 Puerta+3 Caj. 2 Puertas+6 Caj. 3 Puertas+1 Caj. 3 Puertas+3 Caj. 3 Puertas+6 Caj. 

310 310 310 460 460 460 

1x2 1x2 1x2 1x3 1x3 1x3 

ventilada ventilada ventilada ventilada ventilada ventilada 

automático automático automático automático automático automático 

O / +10 0 / +10 0/+10 0/+10 0/+10 0/+10 

2x230 2x230 2x230 2x230 2x230 2x230 

0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 

VIP-26 1600 VIP-26 1600 VIP-26 2000 VIP-26 2030 VIP-26 2030 VIP-26 2400 

VIP-32 1600 VIP-32 1600 VIP-32 2000 VIP-32 2030 VIP-32 2030 VIP-32 2400 

2.868 3.068 3.878 3.360 3.541 4.142 

2.921 3.121 3.931 3.413 3.594 4.195 

mesas pizza (600X400) fondo 80 cros.  

Modelo 	 TP 80 

Ancho 	 mm 

Fondo 	 mm 

Alto 	 mm 

Uds. 

Capacidad 	 Lts 

Dotación kit guías 	 N° 

Refrigeración 	 Tipo 

Descarche 	 Tipo 

Temperatura 	 9C 

Alimentación 	 Ph/Volts 

Potencia total 	 kW 

Compatibilidad con 	 mod. 1 

Vitrina ingredientes pizza 	 mod. 2 

P.V.P. (Motor derecha) 

P.V.P. (Motor izquierda) 

1610 I 	1610-C6 I 	2160 I 	2160-C6 I 	2710 I 	2710-C6 

1.610 1.610 2.160 2.160 2.710 2.710 

800 800 800 800 800 800 

1.100 1.100 1.100 1.100 1.100 1.100 

. . --.. 3 Puertas 2 Puertas+6 Caj. 4 Puertas 

440 220 680 440 880 680 

5x1 5x1 5x3 5x2 5x4 5x3 

ventilada ventilada ventilada ventilada ventilada ventilada 

automático automático automático automático automático automático 

O / +10 0 / +10 0/+10 0/+10 0/+10 0/+10 

2x230 2x230 2x230 2x230 2x230 2x230 

0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 

VIP-26 1600 VIP-26 1600 VIP-26 2150 VIP-26 2150 VIP-26 2700 VIP-26 2700 

VIP-32 1600 VIP-32 1600 VIP-32 2150 VIP-32 2150 VIP-32 2700 VIP-32 2700 

3.202 4.057 3.761 4.404 4.713 4.976 

3.255 4.110 3.814 4.457 4.766 5.029 

Accesorios P.V.P. € 
Kit gulas "L" estante GN (GLTGN) 20 
Kit gulas "L" estante (600x400) (GLPAS) 20 
Estante rejilla plastificada GN 1/1 (GRPLTGN) 26 
Estante plano perforado GN 1/1 (PFTGN) 46 

Ref. 4.3.5.0+ 
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MESAS PIZZA
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

mesas pizza (GN 1/1) fondo 75 cms.
Modelo TP 75 1610-C1 1610-C3 2000-C6 2040-C1 2040-C3 2420-C6
Ancho mm 1.610 1.610 2.000 2.040 2.040 2.420
Fondo mm 750 750 750 750 750 750
Alto mm 1.100 1.100 1.100 1.100 1.100 1.100
Frontal Uds. 2 Puerta+1 Caj. 2 Puerta+3 Caj. 2 Puertas+6 Caj. 3 Puertas+1 Caj. 3 Puertas+3 Caj. 3 Puertas+6 Caj.
Capacidad Lts 310 310 310 460 460 460
Dotación estantes GN1/1 Nº 1x2 1x2 1x2 1x3 1x3 1x3
Refrigeración Tipo ventilada ventilada ventilada ventilada ventilada ventilada
Descarche Tipo automático automático automático automático automático automático
Temperatura ºC 0 / +10 0 / +10 0/+10 0/+10 0/+10 0/+10
Alimentación Ph/Volts 2x230 2x230 2x230 2x230 2x230 2x230
Potencia total kW 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
Compatibilidad con mod. 1 VIP-26 1600 VIP-26 1600 VIP-26 2000 VIP-26 2030 VIP-26 2030 VIP-26 2400
Vitrina ingredientes pizza mod. 2 VIP-32 1600 VIP-32 1600 VIP-32 2000 VIP-32 2030 VIP-32 2030 VIP-32 2400

P.V.P. (Motor derecha) € 2.868 3.068 3.878 3.360 3.541 4.142

P.V.P. (Motor izquierda) € 2.921 3.121 3.931 3.413 3.594 4.195

mesas pizza (600X400) fondo 80 cms. 
Modelo TP 80 1610 1610-C6 2160 2160-C6 2710 2710-C6
Ancho mm 1.610 1.610 2.160 2.160 2.710 2.710

Fondo mm 800 800 800 800 800 800

Alto mm 1.100 1.100 1.100 1.100 1.100 1.100

Frontal Uds. 2 Puertas 1 Puerta+6 Caj. 3 Puertas 2 Puertas+6 Caj. 4 Puertas 3 Puertas+6 Caj.
Capacidad Lts 440 220 680 440 880 680
Dotación kit guías Nº 5x1 5x1 5x3 5x2 5x4 5x3
Refrigeración Tipo ventilada ventilada ventilada ventilada ventilada ventilada
Descarche Tipo automático automático automático automático automático automático
Temperatura ºC 0 / +10 0 / +10 0/+10 0/+10 0/+10 0/+10

Alimentación Ph/Volts 2x230 2x230 2x230 2x230 2x230 2x230

Potencia total kW 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
Compatibilidad con mod. 1 VIP-26 1600 VIP-26 1600 VIP-26 2150 VIP-26 2150 VIP-26 2700 VIP-26 2700
Vitrina ingredientes pizza mod. 2 VIP-32 1600 VIP-32 1600 VIP-32 2150 VIP-32 2150 VIP-32 2700 VIP-32 2700

P.V.P. (Motor derecha) € 3.202 4.057 3.761 4.404 4.713 4.976

P.V.P. (Motor izquierda) € 3.255 4.110 3.814 4.457 4.766 5.029

Accesorios P.V.P. €
Kit guias “L” estante GN (GLTGN) 20
Kit guias “L” estante (600x400) (GLPAS) 20
Estante rejilla plastificada GN 1/1 (GRPLTGN) 26
Estante plano perforado GN 1/1 (PFTGN) 46
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COOKING 

Mod. TP 75 2000-C6 

MESAS PIZZA: 

Mesas pizza refrigeradas fabricados con componentes y materiales de la máxima calidad. Ofrecen máxima personalización y eficiencia. Adaptables a 
cualquier ambiente y exigencia. Puede elegir entre modelos con profundidad de 750mm o 800mm. Disponibles con o sin cajones. Se pueden combinar 
con diferentes tipos de vitrinas para ingredientes pizza. 

• Interior y exterior en acero inoxidable, excepto trasera externa en acero 
galvanizado. 

• Ángulos interiores redondeadas. 
• Puertas con autocierre. 
• Pies regulables en altura. 
• Aislamiento de 40mm de espesor. Poliuretano de alta presión inyectado 
sin gas CFC. Bajo impacto ambiental. 

• Panel de control electrónico con visualizador. 
• Unidad frigorífica monobloc tropicalizada y extraíble. 
• Acceso desde el frontal, al condensador y a los componentes técnicos, 

para facilitar el mantenimiento y limpieza. 

• Equipado con encimera de granito. 
• Combinable de forma independiente con vitrinas para ingredientes 

pizza. 
• TP75: (750mm de profundidad). Mueble refrigerado para albergar 

bandejas y rejillas GN. Equipado de serie con 1 rejilla plastificada GN 1/1 
y 1 kit de guías por puerta. 

• TP80: (800mm de profundidad). Mueble refrigerado para albergar 
bandejas y rejillas de 600x400. Equipado de serie con 5 kit de guías por 
puerta. 

 

C6: 6 cajones neutros. 

 

C3: 3 cajones neutros. 
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C1: 1 cajón neutro. 
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  MESAS PIZZA:

Mesas pizza refrigeradas fabricados con componentes y materiales de la máxima calidad. Ofrecen máxima personalización y eficiencia. Adaptables a 
cualquier ambiente y exigencia. Puede elegir entre modelos con profundidad de 750mm o 800mm. Disponibles con o sin cajones. Se pueden combinar 
con diferentes tipos de vitrinas para ingredientes pizza. 

• Interior y exterior en acero inoxidable, excepto trasera externa en acero 
  galvanizado.
• Ángulos interiores redondeadas.
• Puertas con autocierre.
• Pies regulables en altura.
• Aislamiento de 40mm de espesor. Poliuretano de alta presión inyectado 
  sin gas CFC. Bajo impacto ambiental.
• Panel de control electrónico con visualizador.
• Unidad frigorífica monobloc tropicalizada y extraíble.
• Acceso desde el frontal, al condensador y a los componentes técnicos, 
  para facilitar el mantenimiento y limpieza.

C1: 1 cajón neutro.C6: 6 cajones neutros. C3: 3 cajones neutros.

• Equipado con encimera de granito.
• Combinable de forma independiente con vitrinas para ingredientes 
  pizza.
• TP75: (750mm de profundidad). Mueble refrigerado para albergar 
  bandejas y rejillas GN. Equipado de serie con 1 rejilla plastificada GN 1/1 
  y 1 kit de guías por puerta.
• TP80: (800mm de profundidad). Mueble refrigerado para albergar 
  bandejas y rejillas de 600x400. Equipado de serie con 5 kit de guías por 
  puerta.

Mod. TP 75 2000-C6 
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VITRINAS INGREDIENTES PIZZA 
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 

fondo base 26 cm 

Modelo VIP-26 1600 VIP-26 2000 VIP-26 2030 VIP-26 2150 VIP-26 2400 VIP-26 2700 

Ancho 	 mm 1.600 2.000 2.030 2.150 2.400 2.700 

Fondo 	 mm 327 327 327 327 327 327 

Alto 	 mm 475 475 475 475 475 475 

Capacidad cubetas 	 GN 1/4 7 9 9 10 12 13 

Temperatura 	 n 0/+10 0/+10 0/+10 0/+10 0/+10 O / +10 

Alimentación 	 Ph/Volts 2x230 2x230 2x230 2x230 2x230 2x230 

Potencia total 	 kW 0,36 0,36 0,36 0,36 0,36 0,36 

P.V.P. (Motor derecha) AL 
1.171 

ii. 
1.292 1.303 1.408 

AL 
1.494 •.V.P. (Motor izquierda) 

NOTA: Cubetas no incluidas 

fondo base 32 cm 

Modelo VIP-32 1600 VIP-32 2000 VIP-32 2030 VIP-32 	2150 VIP-32 2400 VIP-32 2700 

Ancho 	 mm 1.600 
— — 

2.000 2.030 2.150 
— 

2.400 
— 

2.700 

Fondo 	 mm 387 387 387 387 387 387 

Alto 	 mm 475 475 475 475 475 475 

Capacidad cubetas 	 GN 1/3 7 9 9 10 12 13 

Temperatura 	 9C 0 / 10 0 / 10 0 / 10 0 / 10 0 / 10 0 / 10 

Alimentación 	 Ph/Volts 2x230 2x230 2x230 2x230 2x230 2x230 

Potencia total 	 kW 0,36 0,36 0,36 0,36 0,36 0,36 

P.V.P. (Motor derecha) 1.194 1 1.346 1.465 1.565 

P.V.P.(Motor izquierda) 1.247 1 1.389 1.518 1.618 

NOTA: Cubetas no incluidas 

Ref. 4.3.5.0+ 
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VITRINAS INGREDIENTES PIZZA
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

fondo base 26 cm
Modelo VIP-26  1600 VIP-26   2000 VIP-26   2030 VIP-26   2150 VIP-26   2400 VIP-26   2700
Ancho mm 1.600 2.000 2.030 2.150 2.400 2.700
Fondo mm 327 327 327 327 327 327
Alto mm 475 475 475 475 475 475
Capacidad cubetas GN 1/4 7 9 9 10 12 13
Temperatura ºC 0 / +10 0 / +10 0 / +10 0 / +10 0 / +10 0 / +10
Alimentación Ph/Volts 2x230 2x230 2x230 2x230 2x230 2x230
Potencia total kW 0,36 0,36 0,36 0,36 0,36 0,36

P.V.P. (Motor derecha) € 1.118 1.239 1.250 1.283 1.355 1.441

P.V.P. (Motor izquierda) € 1.171 1.292 1.303 1.336 1.408 1.494

NOTA: Cubetas no incluidas

fondo base 32 cm
Modelo VIP-32  1600 VIP-32   2000 VIP-32   2030 VIP-32   2150 VIP-32   2400 VIP-32   2700
Ancho mm 1.600 2.000 2.030 2.150 2.400 2.700

Fondo mm 387 387 387 387 387 387

Alto mm 475 475 475 475 475 475
Capacidad cubetas GN 1/3 7 9 9 10 12 13
Temperatura ºC 0 / 10 0 / 10 0 / 10 0 / 10 0 / 10 0 / 10

Alimentación Ph/Volts 2x230 2x230 2x230 2x230 2x230 2x230

Potencia total kW 0,36 0,36 0,36 0,36 0,36 0,36

P.V.P. (Motor derecha) € 1.194 1.331 1.346 1.391 1.465 1.565

P.V.P. (Motor izquierda) € 1.247 1.384 1.389 1.444 1.518 1.618

NOTA: Cubetas no incluidas
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U COOKING 

Mod. VIP 

VITRINAS INGREDIENTES PIZZA: 

La vitrina refrigerada VIP esta diseñada para adaptarse a cualquier ambiente y exigencia. Puede elegir entre modelos GN 1/4 (327mm de fondo) o 
modelos GN 1/3 (387mm de fondo). Disponibles en diferentes medidas para combinar con las mesas de pizza. 

• Fabricada totalmente en acero inoxidable. 	 • Panel de control electrónico con visualizador. 
• Ángulos interiores redondeadas. 	 • Refrigeración estática con unidad frigorífica incorporada. 
• Preparadas para alojar cubetas GN 1/2 - 1/3 —1/4 

	
• Todas las vitrinas se suministran y sin cubetas. 

1/6 —1/9 con altura máxima de 150cm. 

Control elecrtónico de la temperatura. 	 Vidrio protector. 
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  VITRINAS INGREDIENTES PIZZA:

La vitrina refrigerada VIP esta diseñada para adaptarse a cualquier ambiente y exigencia. Puede elegir entre modelos GN 1/4 (327mm de fondo) o 
modelos GN 1/3 (387mm de fondo). Disponibles en diferentes medidas para combinar con las mesas de pizza. 

• Fabricada totalmente en acero inoxidable.
• Ángulos interiores redondeadas.
• Preparadas para alojar cubetas GN 1/2 - 1/3 – 1/4 
  1/6 – 1/9 con altura máxima de 150cm.

Vidrio protector.Control elecrtónico de la temperatura.

• Panel de control electrónico con visualizador.
• Refrigeración estática con unidad frigorífica incorporada.
• Todas las vitrinas se suministran y sin cubetas.

Mod. VIP
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